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SETOUCHI  OYSTERの目標は、

全国から、今、いちばんおいしい牡蠣を選び、届けること。

産地や時期にしばられず、いつでもおいしい牡蠣を届けること。

そのために、わたしたちには守るべきお約束、こだわりがあります。

ひとつひとつに丁寧に向き合って、

みなさまの「おいしい」と笑顔に貢献したい。

そんなことを思っています。
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SETOUCHI OYSTERの牡蠣は、

特定の産地の牡蠣ではありません。

全国の産地から、その季節に最も

おすすめできる牡蠣をセレクトしま

す。日本各地の産地で育った牡蠣の

味や香りだけでなく、生産方法、生

産者の想いや熱量。様々な観点か

ら厳選された牡蠣を、みなさまにお

届けします。
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瀬戸内で 年。
広島で創業して約60年。「効率よりも品質を優先」という方針のもと、良質な牡蠣を見抜

く目と知識を養ってきました。瀬戸内というブランドと代表する、牡蠣のプロフェッショナ

ルとして、本当においしい牡蠣をお届けすることをお約束します。
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